
 
 
 

 

 
Linea Maturum 
ALTO ADIGE MERLOT DOC RISERVA 

 

 

 

Temperatura di 
servizio 

18° – 20° C 

terreno Appiano s.s.d.v. 
 

Sistema di 
allevamento 

Guyot 

Resa/ettaro  50 hl/ha 

Vinificazione Fermentazione in acciaio,  

maturazione in botti di  

rovere (15hl) 

 

Analisi:  

Alcool 14,5 %Vol. 
Aciditá 5,3 g/l 

Zucchero residuo 0,7 g/l 
Estratti 
 

29 g/l 

Tenuta all’ 
invecchiamento 

5-10 anni 

 

Annata 2022 
Vitigno 100 % Merlot 
Descrizione Il nostro Merlot si distingue per il 

suo colore intenso e profondo. Al 
naso offre note complesse di 

amarene e more, con delicate 
sfumature di liquirizia e cioccolato. 
Al palato è elegante, armonioso e 
persistente. 

Abbinamenti Selvaggina, pollame selvatico, 
piatti classici a base di carne e 
formaggi stagionati. 

 


